
#roya lmansour

#Masterp ieceHote ls   ¦   #LeBr is to lPar i s

DOUCEURS
D E S S E R T S

PA S T I L L A  À  L A  C R È M E  D E  L A I T

MILK CREAM PASTILL A

C O M P O T É E  D E  P O M M E S  E T  F R U I T S 
S E C S  C A R A M É L I S É S

APPLE STEWED AND CARAMELIZED 
DRIED FRUITS

2 5 €

—

C H O C O L AT  P R A L I N É  A U X  F È V E S 
G R I L L É E S  À  L’ H U I L E  D ’A R G A N

CHOCOL ATE PRALINE WITH GRILLED FAVA 
AND ARGAN OIL

É M U L S I O N  C I T R O N É E
LEMON EMULSION

2 5 €

—

D AT T E S  M E D J O O L 

MEDJOOL DATES

MOUSSE DE LAIT GLACÉE À LA FLEUR D’ORANGER
ICED MILK MOUSSE WITH ORANGE BLOSSOM

2 5 €



ENTRÉES CHAUDES ET FROIDES
H O T  A N D  C O L D  S TA R T E R S

H A R I R A  M A R R A K C H I A
D AT T E S  M E D J O O L ,  C H E B B A K I A 

E T  O E U F S  D E  C A I L L E
MEDJOOL DATES,  CHEBBAKIA 

AND QUAIL EGGS

3 4 €

—

S A L A D E S  M A R O C A I N E S  T R A D I T I O N N E L L E S
T R A D I T I O N A L  M O R O C C A N  S A L A D S 

S A L A D E  D E  L E N T I L L E S  E T  C O U R G E  A U  C U M I N
LENTIL AND SQUASH SAL AD WITH CUMIN

« M A A S L A »  D E  P O T I R O N  E T  D AT T E S  M E D J O O L
PUMPKIN «MAASL A» AND MEDJOOL DATES

« M ’ C H A R M E L»  D E  C O U R G E T T E S  E T  T O M AT E S
ZUCCHINI  AND TOMATO «M’CHARMEL»

« M ’ C H A R M E L»  D ’A R T I C H A U T S  V I O L E T S
PURPLE ARTICHOKE «M’CHARMEL»

« M E C H O U I A »  D E  P O I V R O N S
BELL PEPPER «MECHOUIA»

« Z A A L O U K »  D ’A U B E R G I N E S
EGGPL ANT «ZAALOUK»

4 9 €

—

B R I O U AT E S

É P I N A R D S  E T  F R O M A G E  F R A I S
SPINACH AND CHEESE

G A M B A S  M ’ C H A R M E L
MARINATED PRAWNS

P O U L E T  A U  M I E L  E T  A M A N D E S  T O R R É F I É E S
CHICKEN WITH HONEY AND ALMONDS

A G N E A U  E T  M E N T H E
L AMB FL AVORED WITH MINT

RAFRAÎCHIE D’UN COEUR DE SUCRINE À L’ORANGE
SUCRINE HEART AND ORANGE SAL AD

3 9 €

VOLAILLE ET VIANDES
P O U LT R Y  A N D  M E AT S

TA J I N E  D E  P O U L E T  F E R M I E R 
A U  C I T R O N  C O N F I T  E T  O L I V E S

FREE RANGE CHICKEN TAJINE 
WITH PRESERVED LEMON AND OLIVES

6 5 €

—

C O U S C O U S  D E  B L É  D U R  A U  P O U L E T
E T  L É G U M E S  F O N D A N T S

DURUM WHEAT COUSCOUS WITH CHICKEN 
AND SOFT VEGETABLES

6 5 €

—

PA S T I L L A  R O YA L  M A N S O U R  A U  P I G E O N

ROYAL MANSOUR PIGEON PASTILL A

6 5 €

—

C O U S C O U S  C O M P L E T  A U X  J O U E S 
D E  B O E U F  E T  S E P T  L É G U M E S

BEEF CHEEK COUSCOUS WITH SEVEN 

VEGETABLES

6 5 €

—

É PA U L E  D ’A G N E A U  E N  « M E C H O U I »

L AMB SHOULDER «  MÉCHOUI»

C O U S C O U S  A U X  S E P T  L É G U M E S
SEVEN VEGETABLE COUSCOUS

«  P O U R  D E U X  P E R S O N N E S  »
«  FOR TWO PERSONS»

1 5 0 €

S E F FA  M E D F O U N A
VERMICELLI  SEFFA MEDFOUNA

C A I L L E  E T  R A I S I N S  S E C S
QUAIL WITH RAISINS 

4 2 €

—

CRUSTACÉS ET POISSONS
S H E L L F I S H  A N D  F I S H

TA J I N E  D E  C R E V E T T E S  R O YA L E S 
E T  H A R I C O T S  B L A N C S

KING PRAWN TAJINE WITH WHITE BEANS

9 5 €

—

H O M A R D  B L E U  E N  C H E R M O U L A ,
B A R K O U K C H E  E T  É P I N A R D S  E N  TA J I N E 

BLUE LOBSTER WITH CHERMOULA

BARKOUKCHE AND SPINACH TAJINE

1 3 5 €

—

TANGIA DE DAURADE ROYALE AUX OLIVES 
MAUVES, EXTRACTION DE CÉLERI ET POMMES 

DE TERRE SAFRANÉES

SEA BREAM TANGIA WITH PURPLE OLIVES,

CELERY EXTRACTION AND SAFFRON POTATOES

6 5 €

—

B A R  À  L A  TA N G É R O I S E ,
F E N O U I L  A U  S A F R A N  E T  O L I V E S 

«TANGIER STYLE» SEABASS,
FENNEL WITH SAFFRON

8 0 €


